mnoistvi: ofechy, sezam

sezamu, lupiny (vI&i bob),
skofdpkovych plodi

2islo vzorku 1 2 3 4 5 6 7 8 9
vyrobce BALVITEN Krolewski Country Life, vyrébi Gluten Free CZ, Bezlepkova pekdrna Doktor  |Josefova pekdrna, s.r.o. Pekafstv bez lepku - Bezlepkova pekarna Marks and Spencer Bezlepkova Dr. Schir AG
s.r.o. Pekaf Ladislav Kocman Lidka s.r.o. pekarna Ladislav
Michalik
nazev Kralovsky chléb bez lepku Bezlepkovy chléb seminkovy Bezlepkovy chléb svétly Chlebik svétly s kminem Bezlepkovy kvadskovy Bezlepkovy chléb Lizka [Krdjeny bezlepkovy bily |Bezlepkovy chleba |Ertha-krajeny chléb bez
bezlepkovy krajeny chléb 300 g kminovy chléb lepku
slozeni ryzova mouka, voda, kukufiény | bezlepkova smés:kukufiény Skrab, len, |pitnd voda, bezlepkovy bezlepkova voda, ryiova mouka, pitnd voda, bezlepkovy |pitnd voda, bezlepkovd |Kukufigny Skrob, |kvaskové tésto (ryZova
Ekrob, pohankova mouka, sluneénice, sdjovy proteinovy deproteinovany pienicny smés:({deproteinovany) pohankova mouka hladké, |deproteinovany mouka (ryiovd mouka, |rostlinny olej mouka, voda), kukufigny
glukdzo-fruktdzovy sirup, kencentrat, zahustovadla (xanthanova |Ekrob, ryzova mouka, pieniény Skrab, ryova mouka, | pohankovéd mouka pieniény $krob, rytovd |tapiokovd mouka, fepkovy, cukr, sil, |Ekrob, sluneénicové
pfirodni chlebovy kvasek, a guarova mouka, pohankové mouka, jahlova mouka, séjovd mouka, |celozrnnd, bezlepkovy mouka, pohankova bramborovy kmin, emulgatory |seminko 4 %, Inéné
ryzova mouka, ryZovy Skrob,  [hydroxymethylceluléza), ryzova bramborové vloéky, jedl3 sul, stabilizatory: pieniény ikrob, jedld sil, |mouka, bramborové Skrob, kukufi¢na mouka, |E, 464, E481, seminko 3,5 %, jablkovy
sojovy proteinovy izolt, mouka, cukr, psylium, sufeny kvas sluneénicovy olej, xanthan, guma tara, bramborové viogky, vioEky, ssluneénicovy ryfovy Skrob, kukufiény |konzervant E200 |extrakt, jablednd
droZdi, rostlinny olej {fepkovy, |(ryiovd mouka, kvasovy zéklad), inulin, |stabilizitory (xanthan, guma | hydroxypopylmethylceluléza, |stabilizétory (xanthan. olej, jedla sil, kmin 1%, |3krob), sluneénicovy olej, vldknina, celozrnnd
olej), zahustujici latky: dextraza, karamel, cotka prazend tara, bramborové vioéky, cukr, Guma tara, kofeni, sluneénicové pekarské drozdi ryiova mouka, séjova
xanthanova guma, guarova mleta, kvasnicovy extrakt, hydroxypropylmethylceluléza |aroma), pitnd voda, droidi, hydroxypropylmethylcelul |{0,6 %) a Inén& (0,5 %) |(pekaFské droidi, bilkovina, séjové klicky,
guma,, E464, sil, glukdzovy maltodextrin, jedl3 sdl, reguldtor ), cukr, jedla stl 1,6 % kmin 0,3 %, rostlinny olej dza), chlebové kofeni, seminka, stabilizatory( |vitamin D), mleté slupky ryZové klicky, kvasnice,
sirup, glukéza, cukr, rostlinny | kyselosti {octan sodny, enzmymy, fepkovy cukr, barvivo (amoniakovy | (xanthan, guma tara, semen jitrocele sirup z cukrové titiny,
glycerin, vidknina:inulin, voda, fepkovy olej, droidi, jedld sul, karamel), kmin hydroxypropylmethyicel |indického, bramborova palmovy tuk,
bramborovy gkrob, reguldtor  |konzervant: kyselina sorbové uléza), cukr, vlaknina, cukrovy sirup zahuifovadlo:
kyselostizkyselina vinna, barvivo:karamel (sirup z invertniho hydroxyprolymethylcelul
emulgator: mono- a diglyceridy cukru), suseny bilek z bza, stil, reguldtor
mastnych kyseliny, aroma, vajec od slepic ve kyselosti :kyselina vinna ,
konzervaéni latka:propionan volném vybéhz, kyselina citonova
vapenaty; zvih&ujicic latka: glycerol,
jedla sal,
stabilizatory:hydroxypro
pylmethylceluléza,
poznamka muze obsahovat stopova muZe obsahovat stopy hoféice, celeru, mize obsahovat stopy

vigiho bobu

primérné vyzivové
Gdaje na 100 g

Energetickd hodnota:946
kJ/226 kcal; tuky:3,4g; z toho
nasycené mastné kyseliny 0,3
g; sacharidy:41 g; z toho cukry:
5,8 g; vldknina:5,5g; bilkoviny:
48¢g;stl:1,3¢g

Energetickd hodnota:799 kJ/191 keal;
tuky: 6,9; z toho nasycené mastné

kyseliny: 1g; sacharidy: 26,4 g; z toho
cukry: 2,5g; bilkoviny: 5,7 g; stl: 1,2 g

Energetickd hodnota:942
kJf224 kcal; tuky: 1,7 g; z toho
nasycené mastné kyseliny:
0,23 g; sacharidy: 48 g; z toho
cukry: 0,8 g; bilkoviny: 2,2 g;
sil: 1,6g

Energeticka
hodnota:977 kJ/233
keal; tuky:3,8 g; z toho
nasycené mastné
kyseliny 0,43 g;
sacharidy:46,4 g; z toho
cukry: 0,8 g; bilkoviny:
2,0g;s0l:15¢g

Energeticka hodnota:
899 kJ/214 keal; tuky: 4,4
g; z toho nasycené
mastné kyseliny 0,6 g;
sacharidy: 35,9 g; z toho
cukry: 3,0 g;vlaknina: 7,9
g; bilkoviny: 3,7 g; sl
09g

Energeticka
hodnota: 1544
k1/368 keal; tuky:
25g; z toho
nasycené mastné
kyseliny: 2 g;
sacharidy: 60 g; z
toho cukry: 7 g;
bilkoviny: 1 g; sdl:
dg

Energetickd hodnota:
910kJ/216 keal; tuky: 4,9
g; 2 toho nasycené
mastné kyseliny: 1,5 g;
sacharidy: 35 g; z toho
cukry: 2,8 g; vldknina: 7,3
g; bilkoviny: 4,4 g; sul:
11g

intenzitou slané chuti

velmi nerovnomérnou pdrovitost
stridky

ktery mél nejhire
hodnocenou pfijemnost viing,
vzhledu, celkovou pFijemnost
chuti.

stfidku, vysokou pfilnavost
stfidky k patru a vy$si intenzitu
slané chuti.

vzorek. Vynikal ve
vzhledu, pfijemnosti viing,
texture a celkové
pfijemnosti chuti

intenzitu kyselé a slané
chuti.

hodnoceny vzorek.
Vynikal ve vzhledu
stfidky a v celkové
pfijemnosti vzhledu a
vihéi stridkou.

vzorek. Vzorek mé|
nejhoréi
pfijemnost viné a
texturu. Dale mél
velmi suchou

Znamka za
senzoriku 33 3,2 3,6 2,9 2,1 2,9 2,4 35 2,8
2 degustace Podprimérny vzorek se slabdl |Vzorek mél nejhorsi vzhled stfidky a Nejhife hodnoceny vzorek, [Vzorek mél rovnomérnou Nejlépe hodnoceny Vzorek mél vy3si Druhy nejlépe Druhy nejhorsi Vzorek vynikal

pFijemnosti viiné

cena (KE) za kg

219,6

209,7

2498

240

228,7

249,8

349,8

1535

2123

baleni

250g

300g

400 g

350¢g

300g

200g

400 g

260 g

400g




